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oy NAB IABOPATOPUIA 3A UCTIUTYBAHE HA XPAHA U

Ti DUIATHOCTUKA HA BOJIECTU KAJ -KUBOTHMU
Food@lab WM3BELLTAJ O, TABOPATOPUCKO UCMUTYBAKE 29 1500
Mg (co akpeguTUpaHO MOCTpUpatbE) MKC EN ISO/IEC
17025:2018

Ten.: 02 2781 166
e-mail: info@foodlab.com.mk

yn. ,bopuc Tpajkosckn” 6p.130
1000 Ckonje, MakepoHuja

MU3sewrTaj 6p. 168922/4 X

XemucKa aHanusa

Mme Ha bapartenot : JKM Bogosopa H. UnuHpex
Appeca Ha 6apatenot: yn. 9 66 UnuHgeH - OnwiTMHCcKa 3rpaaa UnmHaeH

Oatym Ha 3emarbe: 05.10.2022
[atym Ha npuem: 05.10.2022

Bpoj Ha Bbaparbe 3a ucnutysarse: 168922 X
MponpatHo nucmo (6p, aatym): /

| Bosep: Ha geH 05.10.2022 roaunHa, oBnacteHoTo nuue Hukona LiBeTKOBCKKW M3BPLLM 3emarbe Ha NpUMMepoK Boaa
3a Nuerbe 3a TecTuparbe Ha PU3NMYKO-XeMUCKa aHanumsa.

1l Onuc Ha mecTo Ha 3emMakbe Ha npumepouu: BoaaTa 3a nMere e 3eMeHa o4 KyjHa og OnwTKUHCKa 3rpajga —
JMnuHgen”.

Il MpumepouuTe ce 3emeHM COrnaCHO NAaH 3a 3emarbe Ha npumepoum: Ob 7.3-02 MnaH 32 3emarbe Ha
npumepoLm.

IV Cranpapan U metoau 3a semarbe Ha npumepouu: MKC ISO 5667-5:2007 — YnaTtcTBO 3a 3emarbe Ha

NPUMEPOLM BOAA 3a NUEHE O/ NPEeYUCTUTENHU CTaHULM U BOAOBOAHU AUCTPUBYTUBHM CUCTEMM.

V [ononHyBaka, OTCTanyBara UAK UCKAYUYYBakba 04 METOA0T U 04 NAaHOT 3a 3eMarbe Ha npumepouu: /

VI Pesynraru:

KapakTepucTuku Ha npumepoKoT: Bopa 3a nuerse — ONWTUHCKA 3rpaga ,MnanHaeH"
(Mme, TProBcKo MMe, cepuja, AaTyM Ha NPOM3BOACTBO, POK Ha TPaeke, KONMHEcTso)

MepHa CoobpasHocr
WUa,. 6poj Napamerph Tecr meron Peaynrar og Heoppe- FpaHu4HK 3aposonysa/
WCMUTYBaETO | AeHocT BpPEAHOCTH Npudarnuso/
i He 3apoBonysa
168900422 | boja MKC EN I1SO 7887:2011 1,1 mg/L Pt/Co / 20 mg/L Pt/Co 3340B0/yBa
Mupuc BPM 7.4 — 78x H.4 of Hema 3a40B0ONYBa
Bkyc BPM 7.4 — 79x H.4 / Hema 3ap0BONYBa
Temnepatypa BPM 7.4 — 80x +10,5°C / 25°C 3af080/yBa
MarHocT MKC EN ISO 7027-1: 2017 0,14 NTU / 1,5 NTU 3af08B0ONYBa
pH MKC EN ISO 10523:2013 7,40 / 6,5-9,5 pH 3agosonysa
eauHULM
NotpowyBauka Ha KMnO, MEKC EN ISO 8467:2007 1,91 mg/L % 8 mg/L 3ag0B0NYBa
En. cnpoBog/iMBocT MHKC EN ISO 27888: 2007 638 uS/cm / 2500 pS/cm 3a40BoNyBa
AmoHujak (NH,) MKC ISO 7150-1:2007 0,042 mg/L / 0,5 mg/L 3a40B0ONYBa
M3darue: 1 Bepsuja: 4 ‘ Bo cuna 09: 20.06.2022z.
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oy NAB NABOPATOPUIA 3A UCMTUTYBAHE HA XPAHA U T
‘E OWJATHOCTUKA HA BOJIECTU KAJ XXUBOTHU [MRCENISOMEC 17025
Food@lab 06 7.8-02
s e M3BELUTAJ O4 NABOPATOPUCKO UCNUTYBAHE
(co akpeguTUpaHo mocTpupatbe) MKC EN I50/IEC
17025:2018
Hutputu (NO;) MKC 1SO 26777:2007 0,034 mg/L / 0,5 mg/L 3a40B0/YBa
Hutpatn (NO;) MHKC ISO 7890-3:2007 7,8 mg/L / 50 mg/L 3a00B0/NYBa
Xnopuawm MKC ISO 9297-2007 7,09 mg/L / 250 mg/L 3a40BONYBa
Heneszo MKC ISO 6332:2007 0,062 mg/L / 0,2 mg/L 3a40B0OMYBa
PesnayaneH xnop MKC EN ISO 7393-2:2019 0,23 mg/L I 0,5 mg/L 330080/1yBa

McnuTyBaHWOT NPUMEPOK M 3310BOAYBa KpUTepuyMuTe 3a BapaHWoT napameTap cornacHo MNpaBuAHUKOT 3a 6e3beHOCT W KBAUTET Ha
BOgaTa 3a nuerse (Cn.BecHuk bp.183/18 MNpunor 1).

BpemeHCKM ycnoBu: v’ coH4eBo 0O 06/a4HO [ MPOMEHNMBO O BPHEMAWBO [ TemnepaTypa
HauuH Ha cknaguparbe:  NagunHUK

TemnepaTypa Ha N1aAW/THWUK 33 TPAHCNOPT Ha NnpumepokoT: 4 £ 2°C

MocTpvpareTo e U3BpLIeHO 0 CTpaHa Ha:

O Kaneut ; 0 ®ya Nab Hukona LieeTKoBCKM (co akpeauTMpaHa meTtona)....f1.. k... W AT
/viMe, Npe3nme Ha NIMLIETO KOe ro M3BPLUWAO MOCTPUP

..................... I ko 6pun: ®pocuHa Cnacoscka..
/vime, npesaume, NoTnUg

[atym Ha uspasarbe Ha ussewrTajot: 10.10.2022

Co * ce 03Ha4YeHyBa HeaKpeaAUTUPaH MEeToZ,

**Kora kamHeToT He Bapa u3jasa 3a coobpa3HOCT BO M3BELTAjOT ce M3BECTYBA MepHaTa HeoApeaeHoCT, BO CcuTe ApYrM CAyYau MepHaTa HeoapeaeHocT, ce
npecmeTysa BO Pe3ynTaToT camo no Gaparbe Ha KNMEHTOT.

*** ce 03HaUyBaaT METOAM KoM ce gobueHun o4 cTpaHa Ha nabopatopuja co koja ®yp Nlab uma cknyyeHo gorosop 3a copaboTtka

M3jaBa 33 HeNpUcTpacHoCcT

PakosogcTeoTo Ha [iNTY ®ypa J1ab [,00-Cronje rapaHTMpa AeKa cuTe aKTUBHOCTU 33 UCMUTYBakbe Ce U3BPLUYBAAT HeNpPUCTPAcHo 1
80 cornacHoct co Gapawara Ha MKS EN ISO/IEC 17025:2018. CuTte OA/NyKMU ce HOCaT BP3 OCHOBAa Ha OBGjeKTUBHM AoOKasu 3a
YCOTNAaceHOCT cO pedepeHTHUTE CTaHAIPAMU U BP3 OANYKUTE He MOXKAT Ja BAMjAaT APYrU UHTEPECU WKW APYTY CTPaHW U HUKO]
HeMa NpaBo Aa BAMjae Ha BpaboTeHMTe BO OJHOC Ha Pe3yNTaTMTE OAHOCHO HEMa NPaBo Ha GWNO KaKeW BHAaTPELIHW,

HaZBOpeLUHW, KOMepLuUjanHu, GMHAHCUCKKU M APYr BUA NPUTUCOLM U BAMjaHM]a.

3abenewxa Gp. 1: Peayntatute o4 TECTOBMTE Ce OAHECYBaaT Camo 3a MCNMTyBaHuTe npumepouy. OBOj NPOTOKON He cMee Aa Ce penpogyuupa ocseH co
nWcMeHa go3eona Ha nabopaTtopujaTa M BO LENocT.

3abenewka bp. 2: NlabopaTopwjata He 0AroBapa 3a BEPOAOCTOJHOCT HA NOAATOLUMTE AOCTaBeHM 04 NOAHOCUTENOT BO Baparbero 3a UCnUTyBatbe.

3abenewra Bp. 3: Kora KIMEHTOT M3BPLUM/ 3eMatbe Ha npumepouuTe, nabopaTopwujaTa He HOCW OATOBOPHOCT 3@ PENPEe3eHTaTMBHOCTA Ha NpUMepouMTe.
3abenewxa bp. 4: W3sewrTajoT 04 NabopaToOpPMCKOTO MCNMTYBaLE Ce U3aasa Bo cornacHoct co MNP 7.8 W3eecTyeatbe 3a pesynTaTu.

3abenewxa bp. 5: [lokonky knveHToT Bapa w3sewTajoT o NabopaTopPUCKO UCNUTYBakbe Aa coApMu w3jasa 3a coobpasHoct, nabopaTopujata nocranyea
COFNAcHO Npasuno 3a JOHecyBarbe Ha OANyKa 3a u3jasa 3a coobpasHocT. OBa Npasuno e BO cornacHocT co Touka 4.2.1 og ILAC -G8:09/2019 Boawy 3a
[OOHecyeare 04/1yKa W n3jasa 3a cooBpa3sHOCT W rnacK:

MNpasuno Ha GUHapHa oANYKa 33 eAHOCTaBHO NpudaKkarbe Kora:

- M3MEepeHaTa BPeHOCT e Nof rpaH1uaTa Ha npudarare AL=TL - ,3agosonysa” nnu

- U3MepeHaTa BPeaHOCT e Haj rpaHuLaTa Ha npudakare AL=TL- , He 3agosonysa *

COrIacHO BaKEYKUOT NPABU/IHWK Ha HALMOHANHOTO 3aKOHOAABCTBO.

3abenewxa bp. 6: CuTe akpeaMTMPaHW METOLM OF ONCeroT Ha akpeguTauvja ce objaseHy Ha seb ctpaHata www.iarm.gov.mk u www.foodlab.com.mk.

H3daHue: 1 Bepsuja: 4 Bo cuna 00: 20.06.20222.
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oY/ IAG TABOPATOPUIA 3A UCTUTYBAHE HA XPAHA U AUJATHOCTUKA HA
BOJIECTU KAJ }XUBOTHU

| v B oewEr TS

Food@lab — i
v M3BELLTAJ O4 NABOPATOPUCKO UCMUTYBAHE
(co alf:)enmupaao MocTpuparbe) MKC EN ISO/IEC ar- e
17025:2018

Ten.: 02 2781 166
e-mail: info@foodlab.com.mk

yn. ,bopuc Tpajkoscku” bp.130
1000 Ckonje, MakenoHuja

UsBewrTaj 6p.168922/4

MukpobuonoluKka aHanusa

Wme Ha 6aparenort : JKM Bogosopa, H. UnuHAEH
Aapeca Ha 6apaTenor : yn. 9 66 UnuHaeH - OnwTuHCKa 3rpaga UnunHaeH

bpoj Ha 6aparbe 3a ucnutysarse: 168922
MponpatHo nucmo (6p, Aatym): /

Natym Ha 3ematbe: 05.10.2022
Natym Ha npuem: 05.10.2022

| Bosea: Ha aeH 05.10.2022 roauHa, oBnacteHoTo inue Hukona LIBeTKOBCKM U3BPLUKU 3eMatbe Ha NPUMepPOoK BOAA
32 Nuerbe 3a TecTMparbe Ha MUKpobuonoLLKa aHanumsa.

11 OnwMc Ha MecTo Ha 3ematbe Ha npumepoun: Boaata 3a nuerse e 3eMeHa 04 KyjHa oA OnwTKHCKa 3rpaga —
JMnuHpeH”.

Il NMpumepouuTe ce 3eMeHM COrNacHO N/aH 33 3emarbe Ha npumepoum: OB 7.3-02 MNnaH 3a 3emarbe Ha
NpUMEpPOLH.

IV Cranaapan M MeToaM 3a 3emarse Ha npumepoum: MKC ISO 19458:2009 — 3emarbe Ha nNpumepouM 3a
MUKpobuonoLlKa aHanumsa

V [lononHysarsa, OTCTanyBakba UM UCKNYUYYyBakba O METOAOT U O/ NAAHOT 33 3eMarbe Ha Nnpumepoun: /
VI Pesyntatu:

1.KapaKkTepucTUKM Ha npumepoKoT: Boaa 3a nuerse — ONITUHCKa 3rpaga JMnnHgen"
(MMe, TPrOBCKO MMe, cepuja, AaTyM Ha NPOM3BOACTBO, POK Ha Tpaetbe, KONMYECTBO)

CoobpasHoct
WUa. 6poj Pesynrvart of, Mapra FpaHU4HK 3aposonysa/
MapameTtpu Tecr metopn, Heogpepe-
MCNUTYBaKETo Mo BpeaHOCTH Mpudaramso/
He 3agoBoNyBa
168900422 Pseudomonas aeruginosa MKC EN ISO 16266 0 cfu/100ml / 0 cfu/100ml 3apoBonyBa
KonudopmHu Baktepun MKC EN ISO 9308-1 0 cfu/100ml / 0 cfu/100ml 3agosonysa
E.coli MKCEN IS0 9308-1 | ( cfu/100ml / 0 cfu/100ml | 3agosonysa
LipeBHY EHTEPOKOKM MKCEN 15O 7899-2 | (O cfu/100ml / 0 cfu/100ml 3apoBonyea
CynduTopeayuypayku MHKC EN ISO 26461-2 0 cfu/lO[}ml / 0 cfu/100ml 3apoBonysa
aHaepobu
Epoere MHKPOOPraHU3ImMu MKC EN 1SO 6222 0 cfu/ml / 100 cfu/ml 3aposonysa
Ha kyntypa 22°C
Bpoer:e MMKPOOPraHM3mMu MKC EN ISO 6222 0 cfu/ml / 20 cfu/ml 3aposonysa
Ha Kyntypa 37°C

MCnuTYB3HKOT NDMMEDOK MM 3340B0/TYBa KpUTEpUyMMTe 33 HapaHMOT NapameTap cornacHo MpasuaHWUKOT 3a be3begHocT U
XE3AMTET Ha BOA3Ta 33 nuerbe (Cn.BecHuk 6p.183/18 Mpunor 1 v Npunor 4)

l Bepsuja: 4

| Bo cusa 00: 20.06.2022-
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oY NIAB NABOPATOPUIA 3A UCTIUTYBAISE HA XPAHA U IMJIATHOCTUKA HA SIRE
) BONECTU KAJ YXUBOTHM MEC EN ISOUEC 17025
Foodd,lah 0Ob 7.8-02
WM3BELLUTAJ O NTABOPATOPUCKO UCMUTYBAE
(co akpeguTMpaHo MocTpupatbe) MKCENISO/IEC S

17025:2018

BpemeHCcKu ycnosu: v coHyeBo 0 06na4yHO O NPOMEHAMBO [ BPHEX/NMBO O Temnepatypa

HauuH Ha cknaguparee: NaguiHuK

TemnepaTypa Ha NaAWNHKK 33 TPAHCNOPT Ha NpumepoKoT: 4+ 2°C

MocTpupateeTo e U3BpLIEHO o4 CTpaHa Ha: /

Nab6 Hukona LigeTKOBCKM (co akpegutpaHa metoaa)..

O Py Ve 5
/vme, npesum JMUETO KOE 10 U3BPLUIM/IO MOCTPUPaFrbeT /

M3paboTtun: BujoHa BojHuKa...... gs......

Eg,oﬁpnn AHapea BolwKocKa
/vimMe, npeaume, noTy

Sh /vme, npesume, notnug /
=1

JaTtym(n) Ha nsseaysarbe Ha nabopatopuckute aktueHocTH : 05.10.2022 - 08.10.2022
[atym Ha uspasarbe Ha ussewTajot: 10.10.2022

Co * ce 03HayeHyea HeakpeaWTUpaH MeToq

**Hora kauHeToT He Hapa usjasa 3a c0o6pa3HOCT BO M3BELUTajOT Ce M3BECTYBa MepHaTa HEOADEeASHOCT, BO CMTE APYrv CyYan MepHaTa HeoapeaeHocT, ce
npecmeTysa BO Pe3ynTaToT camo no 6aparbe Ha KAWEHTOT,

*** ce 03HavyBaaT MeToamM Kom ce gobvenn og cTpana Ha nabopatopwuja co koja Pya Nab wma cunyseHo aorosop 3a copaboTtka

Wsjasa 3a HenpucTpacHocT
Pakosogcreoto Ha [iNTY ®Pyg /lab A00-Ckonje rapaHTUpa AeKa CMTe aKTMBHOCTH 33 MCNUTYBakbe Ce M3BPLUYBAaT HEMPUCTPACHO M
80 cornacHoct co Gapawara Ha MKS EN ISO/IEC 17025:2018. Cute OA/NYKM Ce HOCAT BP3 OCHOBa Ha 06jeKTMBHM AOKask 3a
YCOTNaceHoCT O pedepeHTHUTE CTaHAAPAW M BP3 OANIYKWTE HE MOXAT A3 BAWjaaT APYrM MHTEPECH WKW APYrY CTPaHU U HUKOj
HeMa npaso Aa BAujae Ha BpaboTeHMTe BO OAHOC Ha Pe3yATaTUTE OAHOCHO HEMa NPaso Ha 6WUN0 KaKBU BHATPELIHM,
HaZBOPELUHU, KOMEpLUMjanHU, GUHAHCUCKM M APYT BUA NPUTUCOUM U BAWjaHuM]a.

3abenewxa Bp. 1: PesynTaTure of TECTOBMTE Ce OAHECYBAaT Camo 33 WCNWUTYBaHWTe npumepouu. OBOj NPOTOKON He cMee A3 Ce penpoayuvpa ocseH co
nMcmeHa o3sosa Ha nabopartopwjaTa v BO LUENocT.

3abenewsa Gp. 2: NlabopaTopwujata He ofrosapa 3a BEPOAOCTOJHOCT Ha NOAATOUMTE SOCTABEHW O/ NOSHOCUTE/OT BO BGapareTo 33 UCNUTYBakLE.

3aBenewna Bp. 3: Kora KAMEHTOT M3BPLLUIWA 3ematbe Ha NpumepoumTe, nabopaTopwjaTa He HOCH OATOBOPHOCT 33 PENpe3eHTaTUBHOCTA Ha NpUMEepoUMTE.
3a6enewna bp. 4: M3sewTajoT og nabopaToOPUCKOTO MCNUTYBaHE Ce M3AaBa B0 cornacHocT co NP 7.8 U3secTyBarbe 3a pesyntam.

3abenewka Bp. 5: JOKOAKY KAMeHTOT 6apa U3BelWTajoT of NabopaTOPUCKO MCNWTYBarbe A3 COAPMM M3jasa 3a coobpa3HoCT, naboparopujata nocranyea
COrNacHO NPaBMNo 3a AOHEecyBare Ha OANYKA 33 u3jasa 3a coobpasHoct. OBa Npaswio € BO COrNAacHOCT €O Touka 4.2.1 oa ILAC -G8:09/2019 Bogu4 3a
[oHecysarke 04NYKa M U3jaBa 3a coobpasHOCT 1 rnacu:

Npasuno Ha 6uHapHa ogayKa 33 egHOCTaBHO NpudaKarse Kora:

- U3MepeHaTa BpeaHocT e nog, rpaHnuara Ha npudakarse AL=TL - ,3aa080ny8a" MK

- M3MepeHaTa BpeaHOCT e Haj rpaHuuaTa Ha npudakaree AL=TL- , e 3agosonysa “

COrNAcHO BaMEYKUOT NPABMAHMK Ha HALWOHANHOTO 3aKOHOLABCTBO.

3abenewxa Bp. 6: CUTe aKPeANTMPAHN METOAM Of ONCEroT Ha akpeauTaluja ce objasenn Ha se6 ctpaHaTa www.iarm.gov.mk 1 www.foodlab.com.mk.

Hzoanue: | Bepsuja: 4 Bo cuna oo: 20.06.20222 ]
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